Koksbitrade

Klassrum

Koksbitrade plockar fram och forbereder maten innan den tillagas i koket. Till exempel
genom att skolja, skala och hacka gronsaker. De hjalper kockarna och deltar aven i enklare
matlagning, till exempel genom att ansvara for salladsbufféer. Att stada och diska ingar
ocksa i arbetsuppgifterna som koksbitrade. Efter utbildningen kan du arbeta som
koksbitrade i kok pa sjukhus, i aldreomsorgen, i forskola eller skola.

Forkunskaper: Godkant betyg i svenska eller svenska som andrasprak pa grundlaggande
niva eller motsvarande.

Kurslangd: 600 gymnasiepoang, cirka 24 veckor. Har du redan betyg i kurser som ingar i
utbildningen paverkas kurslangden.

Kursupplagg: Utbildningen lases pa heltid med viss del sjalvstudier. | utbildningen ingar
bade teoretiska och praktiska moment. Larlingsutbildningen startar med en teoretisk
introduktion. APL (arbetsplatsforlagt larande) ingdr och ar en viktig del av utbildningen, du
foljer handledarens arbetstider som kan vara dagtid, kvallstid och helg.

Kurskostnader: Kurslitteratur och arbetsklader ca 1000 kr.

Ovrigt: Arbetsmiljon i kéket &r varm, bullernivan kan vara hdg och tunga lyft férekommer.
Arbetet kan vara pafrestande for rygg, axlar och ben.

Studieekonomi: Utbildningen ar studiemedelsberattigande. Las mer och ansék hos
Www.csn.se

Utbildningsanordnare: Yrkesakademin AB, Framby Hallar.

Gymnasieexamen: For att uppna ett fullstandigt yrkesexamensbevis kan du behéva
komplettera med komvuxarbete och ytterligare kurser.

Prata med skolan vid kursstart om du ska lasa komvuxarbete.
For ytterligare kurser, kontakta Vagledningscentrum.
Ansok till utbildningen pa www.falun.se/vux

Utbildningsanordnare: Yrkesakademin AB, Islingby Borlange

Falu kommun i samarbete med:

Yrkes
Akademin


http://www.csn.se/

Kurser:

Kurs Kurskod Poang
Hygien HYGHYGO 100
Livsmedel och naringskunskap 1 LIVLIVO1 100
Branschkunskap inom restaurang och livsmedel MATBRCO 100
Service och bemoétande 1 SEVSEVO1 100
Specialkost MALSPEO 100
Matlagning 1 MALMALO1 100
Poang totalt 600




