Kock
Larling

Kockar arbetar med matlagning pa restauranger eller i storkok. Att planera och forbereda
maten ar en stor del av arbetet men kock ar ocksa ett kreativt yrke. | perioder kan det vara
hogt tempo i koket och det ar bra att vara serviceinriktad och trivas nar det ar mycket att
gora. Som larling studerar du i kockens verkliga miljo med mycket praktiskt larande pa din
larlingsplats pa dagtid, kvallstid och helger.

Forkunskaper: Godkant betyg i svenska eller svenska som andrasprak pa grundlaggande
niva eller motsvarande.

Kurslangd: 1000 gymnasiepoang, cirka 40 veckor. Har du redan betyg i kurser som ingar i
utbildningen paverkas kurslangden.

Kursupplagg: Utbildningen ldses pa heltid med viss del sjalvstudier. | utbildningen ingar
bade teoretiska och praktiska moment. Larlingsutbildningen startar med en teoretisk
introduktion. Redan vid kursstart gar vi tillsammans igenom din individuella studieplan och
planerar in dina praktiska moment och larlingstid. Utbildningen genomférs med ett
praktiskt larande i samarbete med branschen.

Kurskostnader: Kurslitteratur och arbetsklader ca 1000 kr.

Studieekonomi: Utbildningen ar studiemedelsberattigande. Las mer och ansdk hos
www.csn.se

Utbildningsanordnare: Yrkesakademin AB, Framby Hallar.

Gymnasieexamen: For att uppna ett fullstandigt yrkesexamensbevis kan du behova
komplettera med komvuxarbete och ytterligare kurser.

Prata med skolan vid kursstart om du ska ldsa komvuxarbete.
For ytterligare kurser, kontakta Vagledningscentrum.

Ansok till utbildningen pa www.falun.se/vux

Falu kommun i samarbete med:

Yrkes |
Akademin


http://www.csn.se/

Kurser:

Kurs Kurskod Poang
Hygien HYGHYGO 100
Livsmedel och naringskunskap 1 LIVLIVO1 100
Branschkunskap inom restaurang och livsmedel MATBRCO 100
Service och bemoétande 1 SEVSEVO1 100
Specialkost MALSPEO 100
Matlagning 1 MALMALO1 100
Matlagning 2 MALMALO2 200
Matlagning 3 MALMALO3 200
Poang totalt 1000




