
 

Utbildningen ger dig kunskaper för att kunna arbeta som bagare och konditor.  

 

Förkunskaper: Godkänt i svenska eller svenska som andraspråk samt matematik på 
grundläggande nivå eller motsvarande. 

Kurslängd: 800 gymnasiepoäng, ca 40 veckor. Har du redan betyg i kurser som ingår i 
utbildningen påverkas kurslängden. 

Kursupplägg: Utbildningen läses som lärlingsutbildning på heltid alla vardagar i veckan med 
viss del självstudier. 

Eftersom ca 70% av utbildningen sker ute på olika arbetsplatser behöver du ha kunskaper 
att kommunicera via dator och telefon för att skicka text och foton till din lärare. Du 
behöver ha grundläggande kunskaper i matematik för receptberäkning och ekonomi. För 
att få en bra och bred kunskap inom bageri, kommer du att vara på flera lärlingsplatser. Du 
behöver kunna ta dig till olika lärlingsplatser tidigt på morgonen (runt kl 5.00) då 
produktionen startar, därför kan körkort och tillgång till bil vara nödvändig. 

Kurskostnader: Kostnader för eventuell litteratur, arbetskläder och material tillkommer, ca 
1800 kr.  

Studieekonomi: Utbildningen är studiemedelsberättigande. Läs mer och ansök hos 
www.csn.se  

Utbildningsanordnare: Mat by Märta 

Ansök till utbildningen på www.falun.se/vux 

 

 

 

 

Falu kommun i samarbete med: 

 

 

Bagare-Konditor 
Lärling 

http://www.csn.se/


 

 

 

 

 

 

 

Övriga upplysningar: Innan antagningen är klar, kommer du att få träffa lärare som 
kommer att kartlägga dina förutsättningar att klara av utbildningen. 

Gymnasieexamen: För att uppnå ett fullständigt yrkesexamensbevis kan du behöva 
komplettera med komvuxarbete och ytterligare kurser.  

Prata med skolan vid kursstart om du ska läsa komvuxarbete.  

För ytterligare kurser, kontakta Vägledningscentrum. 

 

Kurser:  

Kurs Kurskod Poäng 

Bageri 1 BAGBAG01 100p 

Bageri 2 BAGBAG02 200p 

Konditori 1 BAGKON01 100p 

Konditori 2 BAGKON02 200p 

Hygien HYGHYG0 100p 

Livsmedel och näringskunskap LIVLIV01 100p 

Poäng totalt  800 

 


